 RESTAURANT
OTZTALER STUBE

GenieBen Sie ein kulinarisches Highlight der besonderen Art,
kreiert von unserem Chef de Cuisine Stefan Speiser,
seiner talentierten Souschefin Julia Gutenbrunner
und einem engagierten Team, das mit Hingabe
und Perfektion die regionale Kulinarik neu interpretiert.

Gemeinsam zelebrieren sie die Wurzeln und die Vielfalt des Otztals,

indem sie Tradition und Innovation harmonisch vereinen.

An lhrer Seite steht Gastgeber Marcel Altmann,
der gemeinsam mit seinem Team durch herzliche Gastfreundschaft
und ein feines Gespur flr Details Inren Abend unvergesslich macht.

Nehmen Sie sich bewusst Zeit, lassen Sie sich auf diesen Abend ein
und genieBen Sie genussvolle Augenblicke.

5-GANG MENU INKL. GEDECK € 160
7T-GANG MENU INKL. GEDECK €190

WEINBEGLEITUNG € 146
ALKOHOLFREIE GETRANKEBEGLEITUNG € 62

e WY

MICHELIN .
2025 GaultsMillau

Gerne gehen wir auf besondere Ernahrungswiinsche und Unvertraglichkeiten ein.

Auf Wunsch bereiten wir ein vegetarisches Meni zu.



A
Das Central

Dim Sum - Kaffeekombucha - Austernpilze - Spinat
Knuspriges Shisorodlichen - Rote Rube - Frischkase - Madagaskar Pfeffer
Croustade - Wasabi : Erbse - Zitrus
Kohlrabi - Brokkoli - Léwenzahn - Rauchmandel - Fenchel

Sauerteigbrot - Salzstangen

Butterkerze - Schweinssaftl

Fichtenbutter - Ziegenkase
Ofenkartoffel - Topfen - Bergkase

ALPENKAVIAR Geraucherte Forelle - Spargel - Pomelo
2019 ZIEREGG PRIVAT Sauvignon Blanc - Domane Muller

WINTERGEMUSE Edelbittersalate - Cashew - Zitronenpfeffer
2022 HOCHBERC Gemischter Satz - Weingut Gesellmann

SKREI KABELJAU Paprika-Dashi - Jakobsmuschel - Kaffir-Limette
2020 HERMITAGE BLANC - Domaine Jean-Louis Chave

STEINBUTT Barlauch - knusprige Hiuhnerhaut - Morchel
2022 GLORIA Chardonnay - Weingut Kollwentz

KRAUTERSEITLING Rettich - Seaweed Algen - Ponzu
2020 BAROLO - Elio Altare

Buchteln - Buttermilch - Mais + Suave

LAMM Preiselbeeren - Navetten - Rosmarin
2017 FLOR DE PINGUS Tempranillo -+ Dominio de Pingus

IVOIRE 35% Birne - Reis Koji + Basilikum
BRUT RESERVE - Billecart-Salmon

hausgemachte Praline
Canelés - Kaffee
Topfenballichen - Vanille
Eislolly - Ananas - rosa Pfeffer



