
*  5 - G A N G  M E N Ü  I N K L .  G E D EC K   1 9 0

7 - G A N G  M E N Ü  I N K L .  G E D EC K   22 0

Z U S ÄT Z L I C H E R  K Ä S EG A N G  +  28

 

7 - G L Ä S E R  W E I N B EG L E I T U N G   1 4 0

AU F P R E I S  O R N E L L A I A  +  4 8 

 

P R E I S E  I N  E U R O  I N K L .  M W S T

EIN ORT VOLLER GESCHICHTE(N) – 
UND SIE SIND TEIL DAVON. 

Unser Team rund um Chef de Cuisine Stefan Speiser 

und Souschefin Julia Gutenbrunner sowie unser Restaurantleiter Marcel Altmann 

darf Sie heute zu einem außergewöhnlichen Genuss-Erlebnis einladen. 

Wussten Sie, dass an diesem Platz bereits Geschichte geschrieben wurde?

 Hans Falkner hat hier über den Bau der Gletscherstraße nachgedacht – 

eine zukunftsweisende Vision. Auch die Idee unseres Drei-Länder-Weins, 

dem PINO 3000, ist an diesen Tischen entstanden. 

Und das ice Q, unser Gourmetrestaurant auf 3.048 Metern 

am Gaislachkogl? Die Inspiration dafür lieferte diese Stube. 

Beste Voraussetzungen für einen außergewöhnlichen Abend!

W I E
S C H Ö N !



*  JA KO B S M U S C H E L  *

Karfiol  •  Shio Koji  •  weiße Schokolade
2021 Ried Rosenberg Grüner Veltliner  •  Weingut Ott  •   18

S C H WA R Z W U R Z E L

 Zwiebel  •  Ananas  •  Belper Knolle
2020 Ried Rodauner Top Selektion Rotgipfler  •  Weingut Alphart  •   16

*  ST E I N B U T T  *

Königskrabbe  •  Blunzn  •  Radieschen  

(optional 10 g Oscietra Kaviar 27)

2022 Meursault Les Tillets AC  •  Domaine Pierre Labet  •   26 

*  KO H L R A B I  *

Gnocchi  •  geröstete Hefe  •  Mandel
2020 PINO 3000 Pinot Noir  •  Das Central  •   22

K A L B S B AC K E R L

Erdäpfel  •  Bries  •  Petersilie
2018 G Blaufränkisch  •  Weingut Gesellmann  •   24

*  WAGY U  *

Grießnockerl  •  Wasabi  •  Beef Tea   

Sellerie  •  Kimchi  •  Maitake  •  Nori
2023 Le Serre Nuove CS, CF, Merlot, Petit Verdot  •  Tenuta dell‘Ornellaia  •   24 

oder 2017 Ornellaia Bolgheri DOC Superiore  •  Tenuta dell‘Ornellaia  •   72

R OT E  B E R G G R A N AT E

Marzipan  •  Verbene

*  TO P F E N  *

Moosbeere  •  Haferwurzel  •  Merlot
Sherry Pedro Ximénez  •   10

DER ANFANG Grissini  •  Timut-Pfeffer  •  Gurke  •  Senf  •   Sauerklee

Dim Sum  •  Kaffee-Kombucha  •  Austernpilze  •  Spinat

Trüffel-Gougère  •  Eigelb  •  Parmesan

Topinambur  •  falsche Gänseleber  •  Kirsche

DIE MARENDE Hausgemachte Buchteln  •  Sauerteigbrot

Butterkerze  •  Schweinssaftl

Fichtenbutter  •  Ziegenkäse

Ofenkartoffel  •  Topfen  •  Bergkäse

DER NACHKLANG Tiroler Brickerl

Safran-Passionsfrucht-Praline

Fichten-Limetten-Taco

Mohnmadeleines


