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PINO 3000, der hochste
Pinot Noir der Alpen

Bereits im Barrigue gereift werden nach der Lese die
Anteile von Paul Achs und Dr. Heger nach Sudtirol
cepracht und in der Kellerei St. Pauls cuveetiert.
AnschlielRend reifte der Wein 14 Monate lang in
Barrigues im eigens errichteten Keller im ice Q am
Gaislachkogl in Sélden auf 3 048 m Seehdhe.

Reife Aromatik, reichhaltige, aber auch sehr fein-
cliedrige Weine kennzeichnen den Anteil aus Gols
im Burgenland. Der badische Anteil bringt Frische,
Mineralik und Saftigkeit ein. Die vulkanischen B&den
sorgen immer fur eine frische Saure. Der Anteil aus
Sudtirol steuert eine reife Gerbstoffstruktur zum
PINO 3000 bei. Der kalkhaltigce Boden puffert die
Saure gut ab. Im Vergleich zu Baden und dem
Burgenland ist es in St. Pauls kUhler.

Alkohol: 13,5 %vol - Restzucker: 0,0 g/l - Saure: 5,7 g/|

ISt ein vielseitiger Speisenbegleiter, passt hervorragend
zu Wild und WildgeflUgel sowie zu Lamm, aber auch
ZzU Steaks mit Pilzen. Harmoniert ebenso mit hellem
-leisch und kraftiger Sauce.
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Weingut Paul Achs
Burgenland, Osterreich

30 Jahre

50 % von einem Nordhang der Ried Gabarinza:
Sedimentboden mit Schwarzerdeauflage, der die Reife
verzdgert und fur Frische und Eleganz sorgt.

50 % von der Ried Spiegel (Ostlage): Sedimentboden
mMit Schwarzerdeauflage, der fUr eine gute Wasser- und
Nahrstoffversorgung sorgt

Keine Vormazeration. Die Trauben der Ried Spiegel
wurden nach der Lese fur 10 Tage auf der Maische
vergoren, jene der Ried Gabarinza fur 1/ Tage.

Die Vergarung erfolgte im offenen Stahltank, der
Ausbau anschlielend im Barrique.

2022 war bei uns ein heilRes Jahr. Dabei kam uns unsere
biodynamische Bewirtschaftung — seit 2006 — klar
zugute: Die Reben zeigten keinerlei Stress durch die
Hitze oder Klimaveranderungen. Auch die nord- und
westseitige Ausrichtung unserer Weingarten hat sich
oewahrt — sie verzdgerte die Reife und brachte viel
-rucht und Eleganz in die Weine. Der Jahrgang zeichnet
sich durch kraftige, zugleich saftige und zugangliche
Gerbstoffe aus. Dazu kommen eine wunderschdne
Frucht und feine Finesse — ein sehr ausdrucksstarker,
cleichzeitig eleganter Jahrgang.
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Weingut Dr. Heger
Baden, Deutschland

35=50 Jahre

hringen, Vorderer Winklerberg, VDP GrolRe Lage

ist eine der warmsten deutschen Lagen. Die nach
Suden und Sudwesten ausgerichteten Terrassen

aus Vulkanverwitterungsgestein mit Lossauflage haben
eine Neigung von 40 bis 60 %.

Mehrtagige Vormazeration im Kuhlraum,Maische-
standzeit 20 Tage, Vergarung in offenen
Holzgarstandern. Schonende Maischebearbeitung
mit regelmafiigem Befeuchten des Maischekuchens
(Remontage), am Ende der alkoholischen Garung
UnterstoRen des Maischekuchens per Hand
(Pigeage). Anschlielfend 17 Monate Lagerung im
Barrigue in Erst- und Zweitbelegung.
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Weingut Dr. Heger
Baden, Deutschland

Durch einen sehr milden Winter erfolgte ein frUher
Austrieb der Reben und die warme Witterung

im Frahjahr fUhrte zu einem beschleunigten
Vegetationsverlauf. Der warme und trockene Sommer
des Jahres 2022 forcierte zusatzlich einen fruhen
Beginn der Lese, sodass wir bereits in der letzten
Augustwoche vollreife Trauben ernten und verarpeiten
konnten.

Neben einer hohen Qualitat des Jahrgangs sind wir
auch fur besser gefullte Fasser dankbar, speziell im
Vergleich zu 2021. Auch in diesem Jahr kam uns ein
weiteres Mal unsere geografische Lage zugute. Die
Reben in den Lagen mit kargem, pordésem und
wasserdurchlassigem Vulkangestein sind deutlich
unempfindlicher gegen lange Trockenperioden als
Pflanzen, die an Oberflachenwasser gewdhnt sind.
SO bestechen die Spatburgunder aus 2022 mit einer
ausdrucksstarken Frucht und einem dichten Korper,
dazu eine ausgewogene Saure und die Mineralitat vom
Terroir des Winklerbergs.
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Kellerei St. Pauls
Sudtirol, Italien

25 Jahre

Oberhalb von St. Pauls in Eppan Berg auf 500 m
Meereshdhe; suddstlich ausgerichtete Anlagen mit
kalkhaltigem Dolomitgestein.

Das Traubenmaterial wird per Hand gelesen unad
schonend verarbeitet. Alkoholische Garung im
—delstahl fur 14 Tage. Anschlielend biologischer
Saureabbau und Lagerung fur 10 Monate im kleinen
Holzfass (Barrigue).

Sehr heiler Sommer mit hohen Temperaturen, auch
der Herbst sehr warm und somit eine frUhe Lese. Ein
sehr guter Rotweinjahrgang. Die Blauburgunderweine
zeigen sich sehr frucht- und farbintensiv mit einer
dezenten Saure.




